


ENTEEES & (O
BURRATA 2006
MORTADELLE DE BOLOGNE

BOL DE SALADE

SALADE DU MOMENT
DEMANDEZ NnOvS /

P\ZZA

PIZZA DU MOMENT
DEMANDEZ NnOvUS /

BUNGA BUNGA* 20
FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE PARIS,
SHIITAKE, BURRATA A LA TRUFFE, PERSIL

GUSTOSA MARGHERITA* 14.5
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, BUFFALA,
PARMESAN, BASILIC

DANCING QUEEN 16.5
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, JAMBON
BLANC, CHAMPIGNONS DE PARIS, PERSIL

4 SUPER FROMAGES 16.5
FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, TALEGGIO,
SCAMORZA

ZUCCHINITA 17
CREME DE RICOTTA, FIOR DI LATTE,
COURGETTE, PIGNONS DE PIN, TOMATES
CONFITES, BASILIC

SPICY HONEY 16.5
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, RICOTTA,
SAUCISSON PIQUANT, MIEL PIMENTE

RUCOLA* 18
SAUCE‘TUMATE. FIOR DI LATTE, SPECK
AFFINE, ROQUETTE, BURRATA, PARMESAN

MARGHERITA 12
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, BASILIC
MORTADELLA* 17.5

FIOR DI LATTE, CREME DE PISTACHE,
MORTADELLE, PARMESAN

4
SUPPLEMENTS
PA<TA & P\ZZA /
OIGNONS, ROQUETTE, OLIVES, CHAMPIGNONS
TALEGGIO, GORGONZOLA, RICOTTA
SPECK AFFINE, JAMBON BLANC
MORTADELLE
MOZZARELLA DI BUFALLA
BURATTA

COSMIC FUNGY
LINGUINE, TRUFFE, CHAMPIGNONS DE PARIS,
SHIITAKE, ECHALOTTES, MASCARPONE,
PECORINO ROMANO, PERSIL

PESTORICO
PENNE, PESTO D'HERBES, OLIVES,
RICOTTA FRAICHE

PANCETTA VERDE ,
PENNE, SAUCE COURGETTE - EPINARD,
PORC NOIR DE CALABRE, PARMESAN

CARBONARA
LINGUINE, OEUF, PARMESAN,
PORC NOIR DE CALABRE

PESSERPTS

PANNA COTTA 4.5
DEMANDEZ Nnovs /

SUNDAY 5.5
GLACE FIOR DI LATTE, CARAMEL, CACAHUETES
AFFOGATO 5

GLACE FIOR DI LATTE,
NOYEE DANS UN ESPRESSO

TIRAMISU , 6
CLASSIQUE 0OU SUPPLEMENT CARAMEL (+1)
CAFE COOKIE 5

ESPRESSO & COOKIE CHOCOLAT-NOISETTE
COOKIE CHOCOLAT-NOISETTE 3.5

*CERTAINS INGREDIENTS SONT AJOUTES
APRES LA CUISSON AFIN DE PRESERVER
LA FRAICHEUR DES PIZZAS

PRIX EN EUROS SERVICE COMPRIS.

LES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES
PRESENTS SONT A VOTRE DISPOSITION A
LA CAISSE.




LA PIZZERIA OFFICIELLE
DU VILLAGE OXYGEN

LUNDI ET VENDRED)
AMUL5-14U15
DU MARD! AU JEUDI
AMMUL5-14U15 [ 18U-22U15
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SOFTS

LIMONADE MAISON 3ocL

THE GLACE MAISON 30cL
COCA / COCA ZERO 33cL
ORANGINA 2s5cL

SPRITE 2scL

LA FRENCH 25cL
TONIC OU GINGER BEER

BALADIN COLA 33cL

JUS DE FRUIT MENEAU 2scL
ORANGE OU POMME TROUBLE

BADOIT 33cL
EVIAN 33cL
BADOIT 7scL

EAU PETILLANTE MICROFILTREE socL
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Porssons (HAVDES

RISTRETTO, ESPRESSO,
CAFE ALLONGE, DECAFEINE

DOUBLE ESPRESSO

NOISETTE

CAFE CREME, CAPPUCINO

THE (VERT/NOIR/INFUSIONS)
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P\ERES % QIPRES

PRESSION HH 25CL
BLONDE 4.5 5.5
BLANCHE 5 6
IPA 5 6
BOUTEILLE

CIDRE BRUT APPIE 33cL

HH 50CL
5 9
10 12
10 12

.5

HH : HAPPY HOUR

PRIX EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES PRESENTS

SONT A VOTRE DISPOSITION A LA CAISSE.




(o(cTAILS

HH

MARTINO 13cL 10 12
NORDES VERMONTH BLANC, GIN CITADELLE,
CITRON VERT
AMERICANO 1ocL 8 10
SELECT, VERMOUTH ROUGE COCCHI, EAU GAZEUSE
NEGRONI ocL 9 11
GIN CITADELLE, VERMOUTH ROUGE COCCHI, SELECT
BELLINI DE SAISON 1ecL 7 8
PUREE DE FRUITS DE SAISON, PROSECCO
SPRITZ 16cL 9 11
SELECT OU FLEUR DE SUREAU, PROSECCO
MmO(KTAILS
ANAGEER 17cL 7
GINGERBEER, JUS D’ANANAS,
COULIS DE FRUITS ROUGES
VIRGIN BLUE 17cL 7
TONIC, JUS DE PAMPLEMOUSSE,
SIROP DE MENTHE GLACIALE
V| N;. HH 12CL HH 75CL
ROUGE
CHIANTI STICCIAND 7 8 29 32
NERO D'AVOLA TUuLE 7 8 29 32
BLANC
MIGLIO RISERVA DELLA CASCINA 7 8 29 32
VERNACCIA SAN GIMIGNANO 5 6 26 29
BULLES
PROSECCO PALADIN DRY 8 34
LAMBRUSCO PARA DI BROSSO 6 29

HH : HAPPY HOUR
SPIRP\TUEVUX
TEQUILA ALTOS a4cL 11
RHUM PLANTATION DARK 4cL 12
BOURBON MAKERS MARK a4cL 14
GIN CITADELLE a4cL 11
VODKA FAIR a4cL 12
AMARETTO ADRIATICO scL 10
LIMONCELLO MAMMA MIA! scL 10
SHOT CLASSIQUE 3cL 5




